
 Regionales in Aller Munde, 

bei uns schon immer auf dem Teller. 
 

 Wir hoffen auf Ihr Verständnis, dass die frische und schonende Zubereitung unserer ausgewählten Speisen der besonderen Zeit bedarf. 

Zudem bevorzugen wir regionale, 90/60/90, möglichst biologisch angebaute Produkte. Und das alles verfeinert mit Zutaten fairen Handels aller 

Kontinente. Änderungen und Extra-Wünsche erfüllen wir gerne wenn möglich, und berechnen dafür einen Aufschlag. Alle oben angegebenen 

Preise verstehen sich in €uro enthalten Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer von 19% (ganz knapp ein Fünftel des Gesamtpreises). 

Auswahlkarte Mai 2024 
 

Vorspeise & Snacks & Suppe  
 

Ciabatta-Brotkorb Aioli    

oder Kräuterquark 4,20     

 
UrPommes Pommes Frites I  

Mayo o. Ketchup 4,80  oder  
 

Antipasti Teller gegrilltes, eingelegtes Gemüse I  

Artischocken I Feta I Oliven I  Ciabattabrot 8,9o    oder   
 

Curry-Wurstpfanne „Gleis 1“ 
Currywurst I UrPommes Frites I Mayonnaise 7,90  

 
 

UrPommes „Special“ 
Pommes Frites I Zwiebeln I Mayo/Ketchupgitter 5,70   

 

Griechischer Feta  mit Oliven I Brot 4,90    
 

Oliven I Brot 4,90 €   
 

Bruschetta „Bärlauch“ geröstetes Brot mit 

Bärlauchpesto I getrocknete Tomate I 4,80    oder   
 

Spargelcremesuppe  Brot 6,20     oder   
 

Tomatensuppe mit Brot 6,20      
     

 Goulaschsuppe  mit Brot  6,80 
 

 

Wraps & Salate 
Champignon Wrap Weizenfladen I Aioli I  

Champignons I Salat I Nüsse 9,40    oder    

 

Hähnchen Wrap Weizenfladen I Aioli I  
Hähnchen „de Plack“ I Salat I Nüsse 9,80 

 

 „Hähnchensalat“ Gemischte Blattsalate I pikante  
Hähnchenbruststreifen 150g Nüsse I Brot 18,80 

 

„Fischsalat“ Gemischte Blattsalate I  
Fischfilettranchen 150g I Remoulade I Brot 18,80 

 

„Champignonsalat“ Gemischte Blattsalate 

Gebratene  Champignons I Nüsse I Brot 17,80   oder  
 

Kleiner Salatteller gemischte Blattsalate  4,40 €   
 

Dressings zur Auswahl: 

Estragon-Dressing  Holunder-Vinaigrette    

Joghurt-Kräuterdressing     „Gado-Gado“  warme Erdnusssoße  
 

Für Kinder 
Spaghetti mit Tomatensoße 6,90    

mit Sc. Bolognese 6,90 

  

Kleines Schnitzel  
Pommes Frites I Mayo/Ketcup 11 8,90 

 

Gemischtes Eis 

 mit Sahne 5,80  11 
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Hauptspeisen 
 
 

Spaghetti Bärlauchpesto  Ratatouille aus dem Ofen 

kleiner Salatteller 17,80 mit Grana Padano  
 
 

Unsere Spargelzubereitungen: ausschließlich mit  

Uedemer Hochwaldspargel der Familie Poen    
 

Weißer Spargel - Uedemer Hochwaldspargel (3/4Pfd) der Familie 
Poen I Butterkartoffeln I handgeschlagene Sauce Hollandaise  

 

dazu Gemüsevinaigrette 19,40  oder  
 

dazu Rib-Eye-Steak „Argentina“ 210g 39,80  
 
 

 mit Schnitzel v. der Schweinelummer „Hebben“ 170g 29,80 
 

mit Metzgerschinken v. der Schweinekeule 26,80 

 

 
 

Gefüllter Pfannkuchen I zweierlei Spargel „Dreierlei Käse“  

Grana Padano I Gouda I Gorgonzola I Salatbukett 19,80   
 
 

         Lammbratwürstchen „Hesseltchen“ Endivien-Kartoffelstampf  

geschmorte Zwiebeln 20,80  
 
 

Rindfleischragout in Burgunder I Gemüse 
Jus I Endivien-Kartoffelstampf I kleiner Salatteller 18,80 

 
 

Hauptspeisen 
 

Schnitzel „Wartesaal“  Schweineschnitzel 150g I  
Champignonsoße I Pommes Frites 19,80 

 

Spaghetti I Sc. Bolognese vom Rind I Grana Padano I  
kleiner Salatteller 16,80 

 

Rib-Eye-Steak „RA“ 230g Entrecote vom Rind I  
Gebratene Pilze I Kräuterbutter 

Pommes Frites 34,80 
  

Kranenburger Lachsforellenfilets, gebraten I Senfsoße 
 Endivien-Kartoffelstampf I kleiner Salatteller 21,80 

 
 

Dessert 
Tiramisu  6,70  10,11,13 

 

Créme Brûlée 4,90  11 
 
 

Gemischtes Eis mit Sahne 5,80  11 
 

Eiskaffee I Vanilleeis  4,20  9,13 
 

= vegetarisch      = vegan 
Bei Unverträglichkeiten beraten wir Sie Gerne. 
Mögliche Hauptallergene in unseren Speisen: Eier, Erdnüsse, Fische, Gluten, Krebstiere, Lupinen, 
Milch/Laktose, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja und Weichtiere. 
Eventuelle Zusatzstoffe sind gekennzeichnet. 1Farbstoff2Konservierungsstoff3Antioxidationsmittel 
4Geschmacksverstärker5Geschwefelt6Geschwärzt7Gewachst8Phosphat9Süßungsmittel10Alkohol11
Mit einer Zuckerart und Süßungsmittel12Phenylalaninquelle13Koffeinhaltig 

 


