
 Regionales in Aller Munde, 

bei uns schon immer auf dem Teller. 
 

 Wir hoffen auf Ihr Verständnis, dass die frische und schonende Zubereitung unserer ausgewählten Speisen der besonderen Zeit bedarf. 

Zudem bevorzugen wir regionale, 90/60/90, möglichst biologisch angebaute Produkte. Und das alles verfeinert mit Zutaten fairen Handels aller 

Kontinente. Änderungen und Extra-Wünsche erfüllen wir gerne wenn möglich, und berechnen dafür einen Aufschlag. Alle oben angegebenen 

Preise verstehen sich in €uro enthalten Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer von 19% (ganz knapp ein Fünftel des Gesamtpreises). 

Ostern 2024 
 

Vorspeise & Snacks & Suppe  
 

Ciabatta-Brotkorb Aioli    

oder Kräuterquark 4,20     
 

UrPommes Pommes Frites I  

Mayo o. Ketchup 4,80  oder  
 

Griechischer Feta  mit Oliven I Brot 4,90    
 

Oliven I Brot 4,90 €   
     

 Goulaschsuppe  mit Brot  6,80 
 

Antipasti Teller gegrilltes, eingelegtes Gemüse I  

Artischocken I Feta I Oliven I  Ciabattabrot 8,9o    oder   
 

Bärlauchsuppe  „Regina“ Brot 6,20     oder   
 

Tomatensuppe mit Brot 6,20      
 

Bruschetta „Bärlauch“ geröstetes Brot mit 

Bärlauchpesto I getrocknete Tomate I 4,80    oder   
 

Bruschetta geröstetes Brot mit frischer 

Tomate I Grana Padano I 4,80 oder  oder  

 

Salate 
 

 „Hähnchensalat“ Gemischte Blattsalate I pikante  
Hähnchenbruststreifen 150g Nüsse I Brot 18,80 

 
„Fischsalat“ Gemischte Blattsalate I  

Fischfilettranchen 150g I Remoulade I Brot 18,80 
 

„Champignonsalat“ Gemischte Blattsalate 

Gebratene  Champignons I Nüsse I Brot 17,80   oder  
 

Dressings zur Auswahl: 
 

Estragon-Dressing  

Holunder-Vinaigrette    

Joghurt-Kräuterdressing     

„Gado-Gado“  warme Erdnusssoße  
 

Für Kinder 
 

Spaghetti mit Tomatensoße 6,90    
mit Sc. Bolognese 6,90 

  
Kleines Schnitzel  

Pommes Frites I Mayo/Ketcup 11 8,90 
 

Gemischtes Eis 

 mit Sahne 5,80  11 
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Hauptspeisen 
 

Spaghetti Bärlauchpesto  Spitzpaprika aus dem Ofen 

kleiner Salatteller 17,80 mit Grana Padano  
 

“Bärlauchstrudel”  Kräutersaitling 
 Geschmolzene  Kirschtomate I gebackene Spitzpaprika 

 kleiner Salatteller 18,80  
 

Unseren beliebten und hochgeschätzten 
 Uedemer Hochwald-Spargel, der Familie Poen,  

gibt es wahrscheinlich, wie im letzten Jahr, ab dem 6. April 
2024, in verschiedenen Zubereitungen 

 mit wechselnden Beigaben.  
 

         Lammhaxenbraten „Hesseltchen“ 
Bärlauch-Kartoffelstampf  

geschmorte Zwiebeln 21,80  
 

         Lammrückenmedaillons 180g „Hesseltchen“ 
Stielmus, Kräuter-Jus  

 Kartoffelplätzchen 26,80  
 

Lammragout „Hesseltchen“ 
Bärlauch-Kartoffelstampf   

Kleiner Salatteller 21,80  
 

Lammbratwürstchen „Hesseltchen“ 180g 
Jus I Senf I Bärlauch-Kartoffelstampf I  

kleiner Salatteller 18,80 

Hauptspeisen 
 

Schnitzel „Wartesaal“  Schweineschnitzel 150g I  
Champignonsoße I Pommes Frites 20,80 

 

Rib-Eye-Steak „RA“ 230g Entrecote vom Rind I  
Gebratene Pilze I Kräuterbutter 

Pommes Frites 34,80 
  

Kranenburger Lachsforellentranche, gebraten I Senfsoße 
 Blattspinat I Schmörchen I kleiner Salatteller 21,80 

 
 

Dessert 
Tiramisu  6,70  10,11,13 

 

Créme Brûlée 4,90  11 
 

Créme Brûlée Eierlikör 4,90  11 

 

Gemischtes Eis mit Sahne 5,80  11 
 

Oster-Dessertvariation 6,90  10,11 
 

Frohe und friedvolle Ostern wünscht Ihnen das 

Cafehaus Niederrhein Team 

= vegetarisch      = vegan 
Bei Unverträglichkeiten beraten wir Sie Gerne. 
Mögliche Hauptallergene in unseren Speisen: Eier, Erdnüsse, Fische, Gluten, Krebstiere, Lupinen, 
Milch/Laktose, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja und Weichtiere. 
Eventuelle Zusatzstoffe sind gekennzeichnet. 1Farbstoff2Konservierungsstoff3Antioxidationsmittel 
4Geschmacksverstärker5Geschwefelt6Geschwärzt7Gewachst8Phosphat9Süßungsmittel10Alkohol11
Mit einer Zuckerart und Süßungsmittel12Phenylalaninquelle13Koffeinhaltig 

 


